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Entrantes
*OLLA ARANESA…18,00 €

*ENSALADA DE QUESO REBOZADO ETH BLANQUET TARRAU

(BAGERGUE-ARAN),  TOMATES SECOS "ENCANTARAN" (ARAN),

CECINA DE VACA ECO (CAL TOMÀS-LA POBLA DE SEGUR) CON

FRUTOS SECOS, NUESTRO MEMBRILLO Y SU VINAGRETA…18,00 €

*COCA DE RECAPTE CASERA CON ESCALIVADA Y ANCHOAS

(SANTOÑA) O ESTURIÓN AHUMADO (LES-ARAN). . .18,00 €

*CARACOLES A LA LLAUNA CON ALL I  OLI…17,00 €

*CANELÓN XL DE PASTA FRESCA RELLENO DE CERDO Y TERNERA

BRUNA DEL PIRINEO ECO (VEDELLA BRUNEC-POBELLÀ) CON

COLMENILLAS Y VIRUTAS DE FOIE. . .21,00 €

Especial niñ@s
*MACARRONES CON CARNE DE TERNERA ECO Y TOMATE GRATINADOS.. .11,00 €

*POLLO CERTIFICADO EMPANADO CON PATATAS.. .11,00 €

*CROQUETAS DE POLLO ECO (5 UNIDADES). . .9 ,50 €
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Arroces
(COCINADOS CON ARROZ ECOLÓGICO RIETVELL, DELTA DE L’EBRE)

*PAELLA MARINERA (RAPE, MOLUSCOS Y MARISCO)(MÍN. 2 RAC)…23,00 €

*ARROZ CON CONEJO Y VERDURAS (MÍN. 2 RAC.) ...20,50 € 

*ARROZ SECO DE SEPIA, CEPS Y CASTAÑAS (MÍN. 2 RAC.)...20,50 € 

*ARROZ PLANT BASED (VERDURAS Y HEURA) (MÍN. 2 RAC.)...19,00 €

(PRECIOS POR RACIÓN)

Pescados
*CALAMAR NACIONAL A LA PLANCHA (CON AJO Y PEREJIL)  O A LA ROMANA …21,00 €

*SUQUET DE RAPE CON ALMEJAS…32,00 €

*LOMO DE BACALAO JUMBO ESTILO “CAL MANEL”(PATATA, CEBOLLA,

AJOS,  TOMATE NATURAL Y GRATINADO CON ALL I  OLI)…24,00 €

*ESTURIÓN (LES-ARAN) POCHADO, HUMMUS DE ALUBIAS DE BAUSEN

(ARAN),  PESTO ROJO DE ORTIGAS Y TOMATES “ENCANTARAN”…24,00 €

Carnes
*SOLOMILLO DE TERNERA DE ALBELDA (HUESCA) A LA BRASA CON CREMA DE TROMPETAS

DE LA MUERTE.. .29,00 €

*ENTRECOT DE VACA DES D’ORDÓÑEZ (VIELHA-ARAN) A LA BRASA…26,00 €

*CORDERO DE PASTO (VILALLER-ALTA RIBAGORÇA) A LA BRASA…24,00 €

*MEDIO CONEJO A LA BRASA CON ALL I  OLI…17,00 €

*MAGRET DE PATO ROUGIÉ CON PATATAS ENMASCARADAS (BUTIFARRA NEGRA, CEPS Y

CEBOLLA),  CHUTNEY DE MANZANA DE LLEIDA Y JENGIBRE…26,00 €

*SOLOMILLO DE TERNERA DE ALBELDA (HUESCA) LAMINADO SOBRE GALLETA DE 

SABLÉ BRETÓN DE QUESO AZUL “ETH BLU” TARRAU (BAGERGUE-ARAN),  CEBOLLA

 CARAMELIZADA, CREMA MONTADA DE SENDERUELAS Y MANZANA ÁCIDA.. .26,00 €

*CALLOS DE TERNERA ECO “CAL TOMÀS” (LA POBLA DE SEGUR-PALLARS JUSSÀ) Y

GARBANZOS.. .15,00 €

*CIVET DE CIERVO COCINADO CON CERVEZA HUXLEY DE REFU BIRRERIA,  PARMENTIER

DE TUPINAMBO DE BAUSEN, COLLEJAS Y BONIATO CRUJIENTE…19,00 €
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Postres
*CREMOSO DE CÍTRICOS, FRESA, LIMA, MENTA, GRANIZADO DE 

ABETO Y MERENGUE.. .8 ,50 €

*BISCUIT DE PRALINÉ DE AVELLANAS, NUECES CARAMELIZADAS,

GALLETA SIN GLUTEN Y CHOCOLATE CALIENTE.. .9 ,00 €

*FONDANT DE CHOCOLATE 70% COCINADO CON CERVEZA

BRUNO DE REFU BIRRERIA (BOSSÒST) Y HELADO DE CASSIS. . .9 ,00 €

*TARTA DE QUESOS TARRAU (CON UN TOQUE DE QUESO AZUL) Y 

HELADO DE MIEL Y PIÑONES.. .9 ,00 €

*BRAZO DE GITANO DE NATA Y CREMA CATALANA QUEMADA.. .8 ,50 €

*FLAN DE HUEVO CAMPERO CON NATA.. .5 ,00 €

*CREMA CATALANA QUEMADA.. .6 ,00 €

*HELADO (DOS BOLAS). . .5 ,00€

*CAFÉ IRLANDÉS...12,00 €


